
背景資料

在2011年來臨前的冬季比過去平均30年都要濕和冷。第一顆芽在3月中長出，跟往常一樣，

4月份的溫暖氣候和雨水令葡萄藤快速地成長。在5月初乾燥的天氣開始，直至8月初，在杜

羅河的東部一直只有極少量雨水。不過前一個冬天大量地補充了地下水，因此葡萄籐可以獲

得足夠的水去支持葡萄串生長和成熟。葡萄在6月15日轉色，比往年較早。6月和7月的氣候

基本溫和，只是6月第2周曾被熱浪侵襲過1次。8月炎熱而乾燥，2場分別在8月21日及9月1日

來到的及時雨讓葡萄得以充份地成熟，因此生產出平衡理想的葡萄。

位於杜羅河谷上游的Vargellas莊園是Taylor’s第一個採收的葡萄園，在9月10日開始。跟其它
地方一樣，這裡的收成展現出高糖度和理想酸度的平衡。至於在Pinhão河谷的Junco莊園和上
半部份的Terra Feita莊園，則採收在9月14日開始採收， 下部的Terra Feita莊園也在翌日開始。
發酵時間較長，萃取均衡完整，而葡萄汁在一開始已呈現出很深的顏色和果香濃郁的特質。

2011年種植和收成季節氣候

2011年是個接近完美的葡萄種植年份，在今年4月23日，Taylor’s宣佈確認2011為年份波特酒年，經典的Taylor’s 2011年份波
特酒酒評及年度氣候情況如下：

董事總經理Adrian Bridge :
「2011的天氣就像教科書上一樣完美，所以出產的年份波特酒也相當經典。2011的Taylor’s優雅而細緻，同時帶有像品牌
標記一樣的內歛力量和韌度，展現出是完美的酒莊風格。」

釀酒師David Guimaraens:
「前一個冬季的大量降雨令葡萄藤可以在炎熱的夏季裡得到充足的水下水源支持生長，因此葡萄得以平均地成熟，令酒

散發出純淨的果香和複雜的香氣，同時富和順而結實的單寧，確保酒可以陳年。一如既往，來自Vargellas莊園的酒的獨
特香氣為這個年份波特酒添上了一份個性。」

Taylor’s 2011年份波特酒只由自家莊園釀造的酒裡進行調配，按照傳統，調配比例以Vargellas和Terra Feita莊園為主，配上
少量的Junco莊園出品。
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Taylor’s 2011 年份波特酒新酒推出

品酒報告
顏色呈近乎不透明的藍黑色，透著窄窄的紫色邊緣。聞起來感覺複雜而細緻，展現著經典

Taylor’s的優雅和平衡。非常濃郁而純淨的果香，令人想起黑莓和醋栗，包圍在外面的是一層
輕巧的紫羅蘭香，再發展下去是一些難分難解的各種地中海香草香氣，內歛的甘草以及黑咖

啡香。喝下去時，緊緻的單寧帶來有力的結構。細緻的醬果香和單寧隨著收結而來，微微的

緊實感別有動人之處。來自Vargellas莊園的細緻香氣和獨特的花香，加上來自Terra Feita莊園
的密集森林水果和香草香氣，還有那不會認錯的Taylor’s的力量和細緻感，這是最理想的課本
式Taylor’s

酒標

www.2011vintageport.com
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Taylor Fladgate & Yeatman在超過3個世紀以前的1692創立，一直以來都由家族持有及管理。Taylor’s是年份波特酒的指摽，
其經典年份酒款一直獲得最高的評分以及拍賣售價。它的酒以優雅、可長時間陳年以及獨特的香味所聞名，所有年份波

特酒都是以自家莊園最優質的出品調配而成。

這3個著名的莊園: Vargellas、Terra Feita和Junco位於相當不同的地理位置，每個莊園的葡萄都擁有獨特個性，為最終的
調配酒提供美妙而又和諧的交融。這些莊園在傳統裡不斷創新，既採用最先進的葡萄園管理技術，也維持效果優良的傳

統腳踏葡萄工序。

Taylor’s

Vargellas的出品一直以來都是Taylor’s年份波特酒的基礎。自1820年已因生產優質波特酒
而知名，於1893被Taylor’s收購。莊園位於杜羅河谷較偏遠的東面，以出產優雅和芬芳的
酒著稱，有清晰的果香和富肌理的結實單寧。莊園裡有一些非常老的葡萄藤，生產出精

采但量少的Vargellas Vinha Velha，是世上最罕有和最有收藏價值的年份波特酒。

Vargellas 莊園

Terra Feita的出品酒體豐滿，有力而充滿醬果裡味道，是Taylor’s經典年份波特酒一個重
要構成部份，為酒提供了深度和酒體。莊園位於Pinhão河谷一片較低而溫暖的坡地，是
其中一個最古老的波特酒葡萄莊園。在1757年的葡萄園分級中，Terra Feita已被確認為
杜羅河谷裡最優質波特酒的產地，自1890年起一直接為Taylor’s供應葡萄。Taylor’s於39年
前收購 Terra Feita，致力策劃單一品種種植及整修葡萄園。

Terra Feita 莊園

Junco莊園是另一個在Pinhão河谷很有名的莊園，田地在1761年獲確認為「feitoria」，是
波特酒葡萄園的最高級別。莊園在1998年被Taylor’s購入，成為調配Taylor’s年份波特酒
的一部份，雖然用量少但影嚮重要。其出產的酒感覺很澎湃，為整個年份波特酒添加

一重額外的質感和結構。這片位於Pinhão河以西、陡峭同時開揚的葡萄園得到陽光和風
的眷顧，在得到長時間日照的同時有風為田地降溫。Taylor’s在收購莊園後大規模地將
葡萄藤重新種植成垂直的行列，這對酒質和環境也大有好處。不過莊園仍保留15公頃

極老的葡萄藤，它們仍種在傳統由石牆保護的古老田地裡。

Junco 莊園
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